
 Ristorante Ponte Bria - À la Carte
Vorspaisen

Gemischter Aufschnitt
lokale Produkte 

cremiger Ziegenkäse 
mit wildem Fenchel 

und schwarzem Pfeffer
15 euro 

Burrata Käse
mit Tomatenconfit, geröstetem

Brot und Aromen 
aus dem Garten 

13 euro

Rindertatar
mit schwarzem Bergbrot 

und einer Emulsion aus Limette,
Sardellen und Rum

16 euro 

Seebarsch
in Zitrusfrüchten mariniert, 

Fenchelstreifen 
und Tropea-Zwiebeln

in Himbeeressig 
16 euro

Rinder-Roastbeef
Gebratene Paprika und

Dressing mit Sardellen aus dem
Kantabrischen Meer, dazu ein

kleiner Salat der Saison
16 euro

Erste Gerichte
Tagliolini

mit Chili, in Tintenfischtinte
gebraten, Tintenfischstückchen
und kandierten Zitronenschalen

16 euro

Lasagna
mit Rucola-Pesto, mit Käse

verfeinerter Béchamelsauce und
gebratenen Zucchini

16 euro

Ravioli 
gefüllt mit Kalbsossobuco

 mit Safran
und Fleischsaucen-Gel

16 euro

Kurkuma-Gnocchi
mit Pesto aus dem eigenen

Garten, knusprigem Speck
und Kresse (Heilkraut)

16 euro

Gerösteter Reis
mit Wurstragout 

und Bratäpfeln mit
Auberginenmousse

15 euro

Haupthgerichte
Gegrilltes Rindfleisch 

mit einer ganzen
Ofenkartoffel und

Gorgonzola-Butter

24 euro

Rinderrippchen
mit Kräutern gewürzt und

mit Gemüse serviert
“caponata”

24 euro

Gebratene Wachtel
Weißwein-Kochsauce 

mit Schalotten, Babykarotten
und süß-sauren Radieschen 

24 euro

Italian Porchetta
hausgemacht

mit Bratkartoffeln

20 euro

Umberfisch (Weißfisch)
vom Grill,

gebratenes Gemüse
mit Öl, aromatisiert mit Minze und

Zitronenthymian
24 euro

 Gedeck 3,00€ pro Person                                                                                                zum Nachschlagen von Allergenen fragen Sie das Servicepersonal nach dem entsprechenden Buch


