Ristorante Ponte Bria - At Coarte
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Selection Burrata Battue de boeuf [ amelles de Bar Rati de boeuf

de nos charcuteries avec des tomates cerises sur un crumble mariné aux agrumes, poivron roti et vinaigrette aux
Fromage de chevre crémeux  confites, du pain fritet de pain noir de montagne ju!ierme de fenouil anchois, accompagné diune
au fenouil sauvage les Pa:#ums du potager avecune ¢mulsion de citron et oignons de Tropea Petite salade
et au Poivre noir vert, d'anchois et de rhum  ala sauce acidulée a la framboise de saison
15 euro i% euro 16 euro i 6 euro 16 euro
S remiers S luts
Tagliolini home made Lasagncs Ravioli de la maison (Gnocchis Rizjaunc au saut
au Piment, sautés allencre  avec du Pesto ala roqucttc, farci al'ossobuco avec du Pcsto du Potager, avec une sauce a la saucisse,
de seiche, morceaux une béchamel ParFuméc ala« de veau au safran de la Pancetta croustillante des pommes au four
de calamar T oma Fromagc» et des avec un ge! de sauce et du cresson et une mousse
et zestes de citron confits courgettes frites alaviande (Plante méclicinale) c{'aubergines
16 euro 16 euro 16 euro 16 euro 16 euro
%{/m&wﬂﬁ @Zw‘d
Coupc de boeuf chmontésc Cétcs de boeuf Cai"c rétie Notrc Porchctta Tr’anchc de Poisson (ombn'nc)
accompagné de pommes de aux herbes CBT 72 Jus de cuisson au vin blanc ala maniere locale au gri”,
terre au beurre et au l'weures, accompagné diune  eta l‘éc}wa!ote, accompagné de aux pommes de terre Pctits légumes sautés
gorgonzola caponata Piémontaise mini-carottes au four a lhuile aromatisée a la menthe et
et de radis aigres~doux au thym cédrat
24 euro 24 euro 24 euro 20 euro 24 euro

Couvcrturc 3,00€ par personne Four consulter les aucrgéncs, demandez au Pcrsonnc] de service le livre dedie.



