Risterante DPonte PBria - -l Carte

Rindertatar

mit griiner Sauce,

Gemischter Aufschnitt
lokale Froclukte

mit Caponata geriebenem mariniertem |_i

und TopinambunChiPs

aus dem Fiemont

15 euro 16 euro

Tagliolini Hauagcmac['lt

mit einer (_reme aus

(Gebratener gclbtr Reis
mit Fu”cd Fork
und karamellisierten

/ wiebeln

i6 euro

r:rijhlingsgemijse
und marinierter Lachsxcore”e

i6 euro

Gcgri"tcs Rinqucisch 5chwcincn’PPc]1cn (72 5td)

mit Mousse mit Kartoﬁcchqan
aus Auberginen und K arottencreme mit
und gegri”ten Korianclersamen und
Faprikaschoten Pratensobe
24 euro 20 euro

(Gedeck 3,00€ pro Person

%&a&'&w&
Yitello T onnato”
mit Fapri ka

in siiB-saurer Sobe

Stock{:ischcrcmc
mit frittierten

Fo]cnta~\/\/a1c1ccln
und TintenfischtintenTronen

Gcgn’"ter SPargcl
mit Pochiertem I
Kichererbsen-Jummus
mit Rote-Pete-Note
und Siikkartoffel-Duchesse

16 euro 15 euro 16 euro
Corite g&ﬂ{'ﬁé/ﬁ
Lasagna Ravioli Hauagcmacht Ginocchi

mit Wildragout auf Pohnencreme
und Thgmiam

Bec!ﬂame]sauce

mit Zicgenricotta und
Brennncsse]n mit Artischockenherzen
und Pecorino Romano

in | omatensauce und N’cluja

i6 euro 16 euro {6 euro

Schwdncfilct
auf ]:elclsalat, neuen Kartogein
und Tropea~Zwicbe]n
mit Tzatziki

Gcbratcncs Héhncl’rcn

in | omatensauce

Seebarschfilet
auf rosa BlumenkOHPUree

mit Crumblc
aus Tintemcischtinte

mit einer leicht scharfen Note

und Taggiasca—O]iven

und roter Botta rea

21 euro 19 euro

20 euro

zum Naclwsclwlagcn von Aﬂcrgcncn Fragcn Sie das Scrviccpcrsonal nach dem cntsPrcchcndcn Buch



