Ristorante Ponte Bria - At Coarte
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Selection Vitel tonné Battue de boeuf AsPcrgcs gri"écs Morue ala créeme
de nos charcuteries aux Poivrons avec une sauce verte avec un ceuf Poché, accompagnée de galcttcs
accompagné aigre~dou>< ala pi¢montaise, houmous de pois chiches de Poicnta
diune caponata de iégumes un ceuf mariné rapé ala betterave frites et de gouttes
Fiemontaise et des chips de ’coPinambour et duchesse de patates douces d'encre de seiche
15 euro 16 euro 16 euro 15 euro 16 euro
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Tagliolini home made Kizjaunc sauté Lasagncs Tortellis de la maison Gnocchis
sur une créme de !égumes au porc effiloche avec une sauce alaricotta de chevre sur une créme de feves
de Printemps et aux oignons alaviande de gibicr et aux orties aux coeurs d'artichauts
et de truite saumonée caramélisés et une bechamel sautées dans une sauce tomate et au Pecorino romano
marinée au thgm onctucuse et ala n’éuja
16 euro 16 euro 16 euro 16 euro 16 euro
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CouPc de boeuf Piemontese Cétesde porc (72h) Filet de porc Poulet réti Filet de bar

avec une mousse accompagnées drun flan accompagné drune salade, ala sauce tomate sur Purée de choufleur rose
cl‘aubergincs de pommes de terre pommes de terre ]égérement accompagné diun crumble
et de Poivrons et d'une créme de carottes aux nouvelles et d‘oignons de éPicée allencre de seiche
grillés graines de coriandre Tropca avec une sauce et aux olives et de corail de poutargue
et d'une sauce tzatziki rouge
24 euro 20 euro 21 euro 19 euro 20 euro

Couvcrl:ure %,00€ par personne Pour consulter les allcrgéncs, demandez au Pcrsonncl de service le livre dedié.



