
Ristorante Ponte Bria - À la Carte
Vorspaisen

Gemischter Aufschnitt
lokale Produkte 
mit süß-saurem 

Gemüse
15 euro 

Rindertatar
mit Bettelmatt

und Haselnüssen

15 euro

Spinatflan
mit Trüffelaroma

und Fondue
aus drei Milchsorten

15 euro 

Seebarschfilets
mit drei Marinaden 

(Dill, Zitrusfrüchte und Rote Bete)
mit Gemüse 

15 euro

Erste Gerichte
Hausgemachte Tagliatelle

Hühnchen-Kaninchen
-Hase-Ragout

16 euro

Meeresfrüchte-Ravioli
mit Krustentierbisque 

und kandierter Zitronenschale 
18 euro

Kürbisgnocchi
mit Taleggio-Fondue

und knusprigem Salbei
16 euro

Zwiebelsuppe 
mit knusprigem Brot 

und Bettelmatt-Käse
14 euro

Haupthgerichte
Frittiertes aus dem See
(Lachsforelle, Sandaale

 und Barsch) 
mit hausgemachter Tartarsauce 

21 euro

Gegrilltes Rindfleisch 
Rosmarinöl

und geräucherte Maldon-Salzflocken
mit Bratkartoffeln

23 euro

Gefüllte Pferderollen 
mit Pecorino-Käse 

und Semmelbröseln 
mit Kartoffelpüree und Schwarzkohl

21 euro

Geschmorte Rinderbacke
mit Barbera-Wein 

und Polenta

20 euro
 Gedeck 3,00€ pro Person                                                                                                zum Nachschlagen von Allergenen fragen Sie das Servicepersonal nach dem entsprechenden Buch


