
Ristorante Ponte Bria - À la Carte

Antipasti
Salumi Nostrani

con verdurine
dell’orto

in agrodolce
15 euro

Sformatino di Spinaci
al profumo di tartufo

e fonduta
ai tre latti

15 euro

Tartare di Vitellone 
Piemontese 

con Bettelmatt
e nocciole

15 euro

Filetti di Branzino
alle tre marinature 

(aneto, agrumi e barbabietola)
con verdurine croccanti

15 euro

Primi
Tagliatelle Fatte in Casa

al ragù
di cortile

16 euro

Ravioli di Mare
con bisque di crostacei 

e zeste di limone 
confit 

18 euro

Gnocchi di Zucca
con fonduta di Taleggio

e salvia
croccante

16 euro

Zuppa di Cipolle
alla contadina

con crostone di pane casareccio 
e Bettelmatt

14 euro

Secondi
Gran Fritto di Lago

(trota salmonata, latterini e persico)
con salsa tartara 

fatta in casa 
21 euro

Tagliata di Manzo Piemontese
olio al rosmarino

e fiocchi di sale Maldon affumicati
con patate arrosto

23 euro 

Involtini di Cavallo 
ripieni di pecorino 

e pan grattato
con soffice di patate e cavolo nero

21 euro

Guancia di Manzo 
“brasato della tradizione”

al Barbera
con polenta

20 euro

  
  Coperto € 3,00 a persona.                                                                                                                                                               Per consultare gli allergeni chiedere al personale di servizio il libro dedicato.


