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Salumi Nostrani Sﬁormatino di 5pinaci T artare di \/itc"onc Filetti di Branzino

con verdurine al Prmcumo di tartufo Ficmontcsc alle tre marinature
dellorto e fonduta con Bettelmatt (aneto, agrumi e barbabietola)
in agroc{olcc ai tre latti e nocciole con verdurine croccanti
15 euro 15 euro 15 euro 15 euro

D rimi

Tagliatc"c Fatte in Casa Ravioli di Mare Ginocchi di Zucca ZuPPa di Cipouc

al ragu con bisque di crostacei con fonduta di Tale%io alla contadina
di cortile e zeste dilimone e salvia con crostone di pane casareccio
confit croccante e Bettclmat’c
16 euro 18 euro 16 euro 14 euro

%ﬁ/ﬂdé

Gran Fritto di Lago Tagliata di Manzo Fiemontese Jnvoltini di C avallo (Guancia di Manzo

(trota salmonata, latterini e pcrsico) olio al rosmarino riPieni di Pccorirxo “brasato della tradizione”
con salsa tartara e fiocchi di sale Maldon affumicati e pan grattato al Barbcra
fatta in casa con Patate arrosto con soffice di Patate e cavolo nero con Polenta
21 euro 2% euro 21 euro 20 euro

CoPcrto €3%,00a persona. Per consultare gli a"crgcni chiedere al Pcrsonalc di servizio il libro dedicato.



