
Ristorante Ponte Bria

Proposta Matrimonio 1  a  
(intendiamo degli esempi da cui partire per una proposta
personalizzata con prezzo dedicato in base alle richieste)

Gran Buffet di Benvenuto
Primi

-Risotto profumato al limone e zenzero con bocconcini di pesce persico
- Fagottino di crespella di grano saraceno con ricotta di pecora, melanzane fritte e

pomodori essiccati su coulise di pomodoro 
Secondi

Carrè di Vitello glassato al forno (servito in sala)
contorno di patate novelle arrostite al forno

Sorbetto alla mela verde
Trancetto di Branzino alla crema di limone, menta e sale in scaglie

con budino di zucchine
Menu Vegano

- Insalata di Quinoa
- Riso alla Barbabietola

Menu Bambini
Prosciutto cotto

Pasta verde o bianca o rossa
Cotoletta con patatine

Torta Degli Sposi
Bevande incluse a tavola da concordare 

RISTORANTE PONTE BRIA – Via Ponte Bria, 100 – 28887 Omegna (VB)
Tel. +39 339 8523 401 – P.IVA 02580880033



Ristorante Ponte Bria
Proposta Matrimonio 2 

Gran Buffet 
- Tagliere di Salumi e Formaggi -  insalata russa della casa – spiedini di frutta di stagione –

rotolini di peperone arrostito, robiola e acciuga – bocconcini di salsiccia di Bra con
“bagnetto verde”  - grissini rustici con prosciutto crudo della Val Vigezzo -  paninetti

colorati con tartare di manzo – mini coni con mousse di mortadella e granella di pistacchio –
tartellette salate alla caprese, mousse di gorgonzola e noci, e mousse di tonno con erba

cipollina  - finger di tonno affumicato con dressing al mango – finger di pesce spada
affumicato e maionese ai lamponi – tartarine di pesce crudo (gamberi,tonno, branzino) su

ghiaccio pilè – insalatina di riso rosso integrale allo zenzero marinato  - piccole quique
loraine alle verdure – bicchierini di fragola patate , cozze e cerfoglio – pinzimonio di verdure
croccanti – frittatine di pasta alla napoletana con prosciutto e piselli – lasagnette di pasta

fillo al ragù e provola affumicata – mozzarelle in carrozza – pesciolini fritti in tempura –
paninetti colorati con salmone affumicato e burro montato all’aneto – cocktail di gamberi in

salsa aurora – baccalà a bocconcini fritto in pastella alla birra – pepite di pollo al pane
panko – mini spiedini di salsiccia e tacchino alla griglia.

Bevande incluse a buffet da concordare

Con un minimo di 50 adulti si avrà l’esclusiva del locale per l’evento
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