
Pasquetta 2024

-Veli di prosciutto crudo nostrano 
con giardiniera di verdure

-Barchetta di pasta brisè, mousse di gorgonzola dolce
 e gherigli di noci

-Carpaccio di vitellone Piemotese 
pomodorini essiccati all’olio evo e scaglie di pecorino

A N T I P A S T I

L U N E D Ì  1  A P R I L E

-Tortino di riso al salto allo zafferano
 con ragù di salsiccia

-Raviolini del plin al sugo di arrosto 
aromatizzato alle erbe

P R I M I

Stinchetto di maiale alla birra glassato al forno 
con patate arrostite

S E C O N D O

Acqua, vino Az. Agricola Cortino(1 ogni 4 persone) e Caffè 
Info e prenotazioni 3398523401 info@ristorantepontebria.it 

Caparra 20€ adulti 10€ bambini

Salame del Papa al cioccolato al latte 
con salsa vaniglia profumata agli agrumi

D O L C E

Ristorante Ponte Bria

MENU BAMBINI 
Prosciutto cotto Pasta verde bianca o rossa

 Cotoletta con patatine Colomba Pasquale! Bibita a scelta!
Animazione con APS ZAZZI! 

25€ 

45€


