Ristarante Ponte Bria - - Ala Corte
%m’dﬂ/@

Gemischter Aufschnitt Rindertatar Arﬁschockcnspaltcn Schweinelende Ambc:jack—f:isch

lokale Frodukte siiB-saurer Rotkohl und Granatap{:el, Scheibenvon bei nicclrigcr Temperatur kandiertem ]ngwcr
mit Kobio]a~Mousse Apxceln, mit Sarde”en~ und Fecoﬁn&Kése und schwarzen gekoclﬂt gr[jner APFCI und siiBem Tomatencoulis
und G]theinsauce K noblauchsauce Tr[hcpclspéncn und altem Sengdrcssiﬂg
15 euro i5 euro 14 euro 1% euro 16 euro

%ng gﬁwﬁ

Ravioli Kleine Kartoﬁ:clknédd Hausgcmachtc Tagliolini Kavio'i del ]:' fin Zwicbclsul:)?e

geﬁj”t mit Ricotta und Creme aus E_igelb und Farmesan mit Wi]dschweinragout mit Fore”e,rote Zwiebeln, gratiniert, gebacken
Khabarbcr mit /itronencreme gcbratcmcr Schma]z und Wurst und (Giemiise Basi]ikumcrcmc und mit knusprigcn Croutons
und Waldcrdbeertropgcn und knusprigem FParmesan mit karamellisierten /wiebeln gerosteten Kirschtomaten
15 euro i5 euro i5 euro i4 euro 12 euro

Gcgri“tcs Kindﬂcisch Wildschwcinkotclctt (Gebratene Lammschu[tcr Fcrn'auhnkculcn OktoPu&Hé’\PPchcn

Kardonce”FFilze im Brot in ]anger Garzeit, Kréutersoﬁe gebraten mit Lorbeerbléttem mit Kageepu]ver
KnusPriger Radicchio Jus und [~ ndivie mit rosa F]Cemcxcer und sautierte Kartogeln und \Nacholcler Karotten~]ngwer~Creme
und Wein mit ToPinamburPUree und Klumpen von Kotkoh]
22 euro 19 euro 20 euro 20 euro 24 euro

Gedeck 2,50€ pro Fcrson zum Nachsch]agcn von Aucrgcncn Fragcn Sie das Scrviccpcrsonal nach dem cntsPrcchcndcn Euch



