Ristorante Donte Bria - A ta Carnte
%&a’d@n

Gcmischtcr chschnitt Rindcrtartar Aubcrgincn~Lasagnc Kaninchen~5pezialitétcn Geréucherter Stb’r
| okale Salami Brotkriimel, Anchoviscreme mit [ irschtomaten mit | hunfischsauce mit Passionsfruchtkaviar
mit (emiise und 5tracc}1ino~Kése~ und | oma della Valsesia K ase und [Jaselniisse und Rettich in zwei
in siiB-saurer Sobe Mousse mit | dwenzahncreme K onsistenzen

14 uro i4 " uro 12 uro i3 [ uro 147 uro

%MZ@ gﬁlfde

Ravioli \/o”kormﬁpaglﬂetti mit (erésteter Keis Mi]anese ,,Frego]a“Sar&ische Nudeln Tagliolini~Nudeln

GC‘CU”t mit gebratenen Basi]ikumcreme, Zucchini und mit Fu”cd Fork mit frischer ] omatensauce mit Entenragout
Aubcrgimcn ,Ossola 5Pec1< sardisches Pecorino-Fondue und Petersiliencoulis und Zander ‘ Orangcnschale
mit K rauterbutter Mantecato mit wiirzigem Ol und FCigCﬂ klwuspriger

14 Euro 2 E_uro 1% EUFO 15 Euro i5 Euro

Q/MZ@ %}fde

Rindersteak ,I ntrecotes  Schweinefleischbraten Rindfleisch Cemischt(Gebratener Gcgri”tcr@ktopus

mit SemC—DemllGlace serviert mit Mang&C}wutneg bei niedriger Tempcratur gekochb 5eelciscl’1 mit seiner [__mulsion auf
und Bratkartogein und gerostete Maiskolben C}ﬂimichurrFSauce und Babgkarotten Mit Kalkmagonnaise K rauternK artoffelkuchen

19 E_uro 17 E_uro 16 E_uro i7 E_uro i9 Euro



