Selezionc di Salumi

delle nostre valli
con giardinicra
n agroc{olce

14 euro

Ravioli

riPieni di melanzane arrosto

e Fancetta Ossolana, saltati
con burro alle erbe di campo

14 euro

[~ ntrecote di Manzo

con demi glace alla senape

e Patate arrosto

19 euro

Ristarante DPonte DBria - - te Carte

PBattuta di Manzo

Fiemontese, crumble di pane,
crema di acciughe

e mousse di stracchino

14 euro

Spaghctti alla chitarra

integrali
con crema di basilico, zucchine

e fonduta di Fecorino Sar&o

12 euro

Coppa di Maiale cbt

servita con chu’meg di mango

e Pannocchia arrosto

17 euro

%@'é@fz

szormatino di Me]anzahc

con Pomoclorino ciliegino

e | omadella Valsesia

con crema dl Tarassaco

12 euro

Riso al salto

alla Mi]anese
con Pu”ec{ Poric

e coulis di Prezzemolo

1% euro

(Deconds

Piancostato di manzo

salsa chimichurri

e carote baby al burro

i6 euro

Pocconcini di Conig]io

con sa]sa tonnata
e nocciole

1% euro

Frcgola
con sugo di Pomodoro fresco
e Luccioperca

mantecato all’olio Piccante

1% euro

ritto di lago
con maljonese

al lime

17 euro

*

Storione Affumicato

con caviale di Passion [Truit

e raPane“o in due consistenze

14 euro

Tagliolini 50 Tuor]i

con ragL‘J danatra

zeste d’arancia
e fichi

15 euro

Folpo scottato
servito con la sua emulsione

su tortino di Patatc alle erbe

19 euro

& consultabile il libro degli a”ergeni, rivolgersi al personale.



