Selezione di Salumi

delle nostre valli
e mousse di robiola

al vin brule

15 euro

Ravioli ripieni
di ricotta e rabarbaro

con crema di limone

e gocce di Fragoline dibosco

15 euro

Tagliata di Vitc“onc

Fiemontese

Funghi cardoncelli al pane

croccante e radicchio al vino

22 euro

CoPcrta €2,50a persona.

Ristarante DPonte PBria - -l Carte

Battuta di Vitellone

Fi emontese,
agrodolce di cavolo rosso e mele,

con salsa bagna cauda

15 euro

Chicche di patate

crema dituorlo e Parmigiano
soffritto dilardo e salsiccia

nostrana e vela croccante

15 euro

Costolctta di cinghia[c
in lunga cottura,

jus e indivia al pepe rosa

19 euro
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Spicchi di Carciofini
con melagrana

scag!ie di Pecorir\o

e lamelle ditatufo nero

14 euro

Taglialini fatti in casa
al ragu di cinghia]e
e verdurine

con cipo”a caramellata

15 euro

(Deconds

Forchctta
di 5Pal|a di agnc"o

intingolo alle erbe

e Patate salta’cc

20 euro

Cuore dilonza di maialino
cotta a bassa temperatura
mela verde in tre consistenze

e drcssing alla senape antica

I3 euro

Spaghctti alla chitarra
trota rosa affumicata,
cipo”otto rosso, crema di basilico

e Pomodorini aPPassiti

i4 euro

Cosce difaraona

disossate

arrostite allalloro e gincpro

con purea di topinambur

20 euro

Vcli di ricciola confit
zenzero candito

e coulis di Pomocloro dolce

i6 euro

ZUPPa di ciPo"c
in terrina clighisa
gratinata alforno

con crostini croccanti

12 euro

Bocconcini di piovra

bruschettati alla Poivere di caffe

crema di carote e zenzero

e ciuffetti di cavolo romano

24 euro

Per consultare gli a”crgcni chiedere al Pcrsona]c di servizio il libro dedicato.



